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'ARTIGIANO
> CASATUA

Piazza Vittoria
Dalle 10 alle 19

| SAPORI DEL TERRITORIO

10:00 / 19:00 Pane fresco e pizza | Sindacato Panificatori

10:00 / 19:00 Pane artistico del Maestro Fiorenzo Mafezzoni

10:00 / 11:30 La Spongada, demo | Sindacato Panificatori

10:00 / 12:30 Biscotti integrali, demo | Sara Gandini (Pasticceria Bresciani)

14:00 / 15:00 Dolce Bretone, demo | Ugo Sanvitti (Pasticceria Chantilly)
Consorzio Pasticceri Artigiani

15:00 / 16:00 Torta Bresciana, demo | Roberto Bonali (Pasticceria Bonali)
Consorzio Pasticceri Artigiani

16:00 / 17:00 Laboratorio di analisi sensoriale con creazione di frollini abbinati a
bevande fredde aromatizzate | Luigi Groli (Pasticceria Il Capriccio) -
Consorzio Pasticceri Artigiani e Novella Bagna di Good Sense S.R.L.

16:00 / 18:00 Preparazione del pane con lievito naturale e grani antichi, demo
Sindacato Panificatori

17:00 / 18:00 Preparazione lievitati semi salati con degustazione salumi e formaggi
offerti da ONAF (Organizzazione Nazionale Assaggiatori Formaggi)”
e ONAS (Organizzazione Nazionale Assaggiatori Salumi) a cura di
Luigi Groli e Ugo Sanvitti - Consorzio Pasticceri Artigiani

18:00 / 19:00 Aperitivo | Consorzio Pasticceri Artigiani e Amaro Zero Trenta

ASSOCIAZIONE
ARTIGIANI

DI BRESCIA E PROVINCIA

+ 16:30 / 17:00

BRESCIA, PIAZZA VITTORIA

EDILIZIA E CASA

10:00 / 19:00 Composizione materassi, demo | Leonflex
10:00 / 19:00 Il Gioco dell‘acqua, demo | Acquaterm Impianti
11:30 / 12:30 Showcooking a cura di Marmi IN

FLOROVIVAISMO

10:00 / 19:00 Il progetto paesaggistico per il tuo giardino
a cura di L F Service di Luca Facchetti

FORMAZIONE E MESTIERI

10:00 / 19:00 Laboratorio permanente di falegnameria, liuteria, orologeria,
tappezzeria, restauro | Scuola d'Arti e Mestieri Francesco Ricchino
Dimostrazione artistica della lavorazione del Ferro Battuto con fucina ed
incudine a cura della Scuola d’Arti e Mestieri Francesco Ricchino, insieme
al Maestro Dante Bonometti

Lavorazione Intaglio Ligneo e falegnameria

10:30 / 11:00

11:00 / 11:30

+ 17:00 / 17:30 Scuola d'Arti e Mestieri Francesco Ricchino

AUTOMOTIVE E TRASPORTO

10:00 / 19:00 Lucidatura tailing e nanotecnologia cofani; lavorazione lamiera a
freddo; sistema trazione lamiera con colle; ricarica tinta di una
vettura, demo | Simone Filippini (Carrozzeria Europa)

CURA DELLA PERSONA

10:00 / 19:00 Il mondo dell’estetica e della bellezza

a cura di Monica Pesci (Monica Studio di Estetica) e Ororosa
10:00 / 12:00 Dimostrazione a cura di Jean Louis David Brescia
14:00 / 16:00 Performance Acconciatura anni '40 dedicata all’Ottantesimo

a cura di Mostarda, Lorandi e Casolari
16:00 / 17:00 Serena Ghidinelli (Jean Louis David Brescia) presenta Alma Beauty
16:00 / 19:00 Consulenza estetica e trattamento detersione

a cura di Luciano e Roberto Styling

INNOVATION ROOM:
DESIGN SOSTENIBILE @ CIOCHIIN LEGNO
O E NUOVE GENERAZIONI PER TUTTA LA FAMIGLIA

Con il patrocinio e il contributo di
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CAMERA DI COMMERCIO
INDAUSTRIA ARTIGLANATE E AGRRCETLIRA

BRESCIA

10:00 / 19:00 Laboratorio di piccole riparazioni sartoriali e laboratorio di tessitura
a cura di Fondazione Castello di Padernello
10:00 / 19:00 Opportunita formative per aziende e privati a cura di IRIAPA

HANDMADE E TESSILE

10:30 Laboratorio "Sneakers e trail running" a cura di Valter Panada
10:00 / 19:00 Gioielli e calligrafia su porcellana a cura di Michela Bianchi
16:30 Laboratorio "Scarponi da sci e alpinismo" a cura di Valter Panada
17:00 Performance artistica a cura di Figli delle Stelle

17:30 "Design e metallurgia" a cura di Alessandra Tosini - Viola’s Charme

TIPOGRAFIA E STAMPA

10:00 Dimostrazione di rilegatura e stampa di libri | ATAB
10:30 e 16:00 Laboratorio di produzione carta | MC Paper

Dalle 11
alle 12:30
Diretta TELETUTTO
IN PIAZZA CON NOI

Tra gli ospiti, con il Consorzio
Pasticceri Artigiani,

il Maestro
lginio Massari

INGRESSO LIBERO
Scopri tutti gli espositori e le attivita 0 WWW.ASSOARTIGIANILIT
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