
C E N A
L E T T E R A R I AL E T T E R A R I AL E T T E R A R I AL E T T E R A R I A

ASSOCIAZIONE RICREATIVA, 
SOCIALE E CULTURALE

EVENTO ORGANIZZATO DA

CON IL PATROCINIO

30€  PER
 TESSERATI IGS

35€  A PERSONA,
BEVANDE INCLUSE

Serata ispirata alla creatività dì Pietro Leemann, personaggio unico 
nell’alta cucina, primo chef vegetariano tra gli "stellati" europei Michelin,
il prestigioso riconoscimento che gli venne assegnato nel 1996. 
È l'esaltazione dell’arte gastronomica di chi, svizzero per nascita 
e per rigore, si è formato alla scuola dei grandi maestri 
(Fredy Girardet e Gualtiero Marchesi) per poi andare alla scoperta
dell'Oriente, fra Cina e Giappone, e tornare in Italia finalmente 
pronto a interpretare la propria filosofia della cucina.
Con accompagnamento musicale di Maurizio Murdocca e Nicolò
Melocchi, e danza indiana odissi interpretata da Antonietta Fusco.

Marino Marini e Marco Albini presentano: 
INNO ALLA... JOIA. La cucina vegetariana 
di Pietro Leemann

6 ª  E D I Z I O N E

V E N E R D Ì  2 2  M A G G I O
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P E R  I N F O R M A Z I O N I :

CELL: +39 338 800 6656

P E R  P R E N O T A Z I O N I :

CELL: +39 348 758 0775

HUMMUS DI CECI
con crudité di verdure di stagione e mandorle

RISOTTO ALLO ZAFFERANO
con polvere di liquirizia e noci pecan

POLPETTE DI MELANZANE
con contorno di vignarola

MACEDONIA CON GELATO ALLA VANIGLIA
ananas, fragole e kiwi 
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	CENA
	6ª EDIZIONE
	LETTERARIA
	VENERDÌ 22 MAGGIO
	ORE 20:00 - VIA CORFÙ 100, BRESCIA
	MACEDONIA CON GELATO ALLA VANIGLIA ananas, fragole e kiwi
	inoltre: book corner dedicato a





